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Erfolgsreicher Rigi-Alpmarkt am Wochenende

Trotz Dauerregen besuchten am Sonntag gegen 2‘000 Personen den Rigi-Alpmarkt im Eventzelt auf Rigi
Staffel. An Giber 30 Standen boten lokale Produzenten, Veredler und Dienstleister Hunderte von lokalen
Produkten an. Gemadss Auskunft der Aussteller wurden sehr gute Umsatze getatigt. Im Eventzelt
herrschte eine angenehme Markt-Atmosphare mit verschiedenen Sonderaktivitaten, u.a. Kuhmelk-
Wettbewerb, Agrotourismusangebote, Kinderspiele und feine kulinarische Angebote. Zudem gab es eine
besondere Premiere: die Taufe der neuen Rigi-Chriesiwurst. Der Rigi-Alpmarkt wurde organisiert von
den Organisationen Landlicher Marktplatz/Kanton Schwyz, NatuRigi/Kanton Luzern sowie Zuger- und
Rigi-Chriesi/Kantone Zug und Schwyz und den Rigi-Bahnen.

Die Forderung der Regionalprodukte ist auch eines der Ziele der neugegriindeten RigiPlus AG. RigiPlus
hat sich im Zuge der Zentrumsentwicklung in Rigi Kaltbad stark eingesetzt fiir einen Regio-Shop mit
lokalen Naturprodukten vom Hausberg. Dieser konnte dank Unterstlitzung des Besitzers, Rolf Kasper,
und der IG Rigi im neuen Dorfladen in der ehemaligen Kegelbahn eingerichtet werden. Rund zwei
Dutzend Bauern und Produzenten bieten gegen 100 Produkte aus der Gegend an, die hier wachsen,
produziert und veredelt werden. Dazu gehoren u.a. der Rigi-Alpkdse, Wurstwaren, Trockenfleisch,
Frichte und Gemiise, Konfitlire, Guetzli, Stssigkeiten, Glace und Spirituosen aller Art. Zudem gibt es
auch das Rigi-Genuss-Chischtli mit feinen Sachen von der Natur. Und aus den Rigi-Rohstoffen gibt es
auch Wellnessprodukte wie Seifen, Shampoo, Duschgel, Olbdder, Lotionen und Handcrémes. Die
RigiPlus AG will diese Kreativitat und Biodiversitdt fordern und mithelfen, damit die initiativen Bauern
und Alpler ihre ideenreichen einheimischen Produkte noch vermehrt anbieten kénnen.

Fiir weitere Informationen: Josef Odermatt, 079 340 77 51



